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SOPES: Tinga de res $255

MINI QUESADILLA: Chicharrén de queso
¢/ Oaxaca cheese & epazote $295

HUARACHITOS: Tortilla de maiz rellena de
frijol refrito & tinga de pollo $275

Sores

TORTILLA SOUP: Caldito de jitomate ¢/
tortilla, epazote & chile pasilla $275

POZOLE: Tradicional caldo a base de maiz,
trocitos de cerdo, acompafado de lechuga
repollada, orégano, rabano y chile de érbol

molido $285
Sekks

MEXICAN SALAD: Spicy chicken/éve
comn, diced tomato & hard boiled &g

chorizo, chipotle ranch dressing $2¢

CESAR SALAD: Grilled chicken, crisp romain
lettuce, roasted garlic, bufivelos de bacaldo
queso fresco, chile ancho dressing $335

TEQUILA LIME MARINATED GRILLED
SHRIMP SALAD: Avocado, black bea .

jitomate, tortilla chips, cebolla moradg
pepinillos ¢/ tequila-chinola & chipotle
ranch dressing $390
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PEPITO DE ARRACHERA: Skirt steck, reffied

beans, guacamole, jitomate, lechuga, monterrey
jack cheese, papa gajo condimentada $385

TORTA CHILANGA: carne pastor, milanesa
de res, pollo al carbén, chorizo, queso
monterrey, lechuga, jitomate y cebolla $385

GUACAMOLE BACON CHEESE BURGER:
opcién mexicana de hamburguesa, jugosa
carne de 8 oz. & exquisita combinacién de
guacamole, tocino y queso monterrey $385

HOT DOG JAROCHO: bacon, tomate, cebolla,

queso Oaxaca, queso amarillo fundido $295

Nota: los 4 acompafian de papa gajo condimentada
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CARPACCIO: Lascas de filete de res ¢/pico de gallo de mango / vinagreta de aguacate / aceite
de chile de arbol $385

CHIMICHANGA DE CHILORIO: Con carne de cerdo adobada ¢/ chile pasilla y gudiillo, sobre crema
mexicana $385

CEVICHE DE DORADO AL COCO: Leche de coco, menta, jugo de limén, pifia rostizada y

salsa mexicana $365

GUACAMOLE EN MOLCAJETE: (2 PAX) ¢/ Hass avocado, cebolla, tomate, cilantro, jalapefio, chile
serrano ¢/ tortilla chips $475

QUESO FUNDIDO: C/ chorizo y rajas poblanas ¢/ tortillas $365

FLAUTA SINCRONIZADA: crunchy & exira larga flauta de tortilla de haring, rellena de queso Oaxaca
y jamén, lechuga, crema mexicana y salsa ranchera $445

CHILAQUILES RANCHEROS: fortillas chips, salsa de tomate, crema, queso cotija y pollo $270
NACHOS: tortilla chips, tinga de res, monterrey Jack cheese & jalapefios $475

CRISPY TAQUITO SIMPLE: Combinacién de tacos de camarones / tinga de res / tasajo / chilorio,
cochinita, crema, queso y frijoles refritos $385

CHIMICHANGA DE CAMARON: Relleno de salteado de camarones, queso Oaxaca ¢/ crema de

cilantro & aceite de chorizo $425 a‘\o e '-L
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RAVIOLI: Filled with chicken ¢/ salsa de ajies poblanos & manchego gratin $395

COCHINITA PIBIL: (2 PAX) Carne de cerdo marinada en axiote, plétano, frijoles refritos y
arroz jardinera $655

STEAK MATADOR: filete de res 8 oz. w/bernaise depoblano y pellizcadas de queso y chorizo $685

HUACHINANGO A LA VERACRUZANA: Pan roasted red snapper en Veracruz sauce, sweet corn pure
&shrimp taco $690

BROCHETA MIXTA: camarén, filete de res, cerdo al pastor, chorizo, cebolla y ajies morrén w/arroz
mexicana y salsa ranchera $665

BURRITO: De res / pork carnitas / pimientos & cebollas $395
BRAISED SHORT RIB: In manchamantel-tamarindo sauce ¢/ sweet cream corn risotto $785

BARBACOA DE BORREGO: Carne de cordero cocida al vapor en penca de maguey, salsa borracha
y frijoles charros $665

SABANITA INVIERNO: fina porcién de filete gratinada con queso monterrey jack frijoles charros,
cebolla asada y guacamole $655

POLLO EN MOLE: Pierna y muslo de pollo, mole poblano, ajonjoli tostado, arroz a la mexicana $475

MOLCAJETE MIXTO: (3 PAX) Arranchera, pollo, cerdo, chorizo a la parrillo servida en molcajete, rajas
poblanas ¢/ elote. Acompafiado de tortilla de maiz y harina $895

ENCHILADA SUIZAS: Crepe ¢/ tinga de pollo, queso monterrey Jack & salsa rosada $375
CARNITAS MICHOACAN: (2 PAX) Cerdo confitado con salsa verde, tortillas y frijoles refritos $635

TAMPIQUENA DE CHURRASCO: (2 PAX) Guacamole, rajas poblanas, arroz mexicano, enchilada de
mole, frijoles refritos & chimichurri de epazote $7955

ALAMBRE DE ARRECHERA: Carne de res / pimientos / cebolla / chorizo & queso Oaxaca $585
ALAMBRE DE PASTOR: Con queso Oaxaca y pifia ¢/ warm fresh tortillas $475
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